Salate

Abi10 Personen [ Preis pro Person

Gemischter; bunter Salat der Saison p:P. 3,50 €

Kartoffelsalat , Klassisch p-P. 4501€
Kartoffelsalat), Elsisser-Art p-P 4,90 €
mit Speck und Zwiebeln in Essig-Ol-Sud

Nudelsalat , klassischi p:P. 4,50€

Krautsalat/mitiSpeck, Zwiebeln p:P. 3,90 €
und Kiitmmel

Bauernsalat;,,Rhodos* p:P. 550 €

gemischter Salat mit Gurke,

Paprika, Feta-Kase, Oliven (schwarz),

Essig-Ol, Oregano

Treberbrot aus/Zunft/Kolsch/ Treber p-P. 350.€
mit/Griebenschmalz oder: Krauterbutter

Suppen zum Sattessen
Ab 15/ Personen [/ Preis pro. Person

Rindfleisch- oder Hithnersuppe p-P. 5,90 €
mit/Einlageiund ein|Brotchen|pro Person

Kase-lauch-Suppe, Gulaschsuppeloder; p:P. 6,501€
Tomatensuppe mit Fleischklochen und Reis
dazu ein Brotchen|pro Person

Erbsensuppe odet’Linsensuppe
dazu ein Brotchen|pro Person

p:P. 6,90 €
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Angebotiund Preise Stand 2023 //2024



Komplette Gerichte

1. GemischterBlatt-iund' Rohkostsalat der Saison
mit:zweierlei/ Dressing,

Pikantes Schweinefiletivom, Lavasteingrill

in Pfefferrahmsauce,

Hahnchenbrustin frischen . Champignons in:Rahm,
Lachsfilet: aufiSpinat-Gorgonzola-Sauce
dazu Kartoffelgratin, Butterspétzle,
Gemliseplatte der Saison. p:P. 22,90 €
2. Gemischter Blatt-iund' Rohkostsalat{der Saison
mit;izwelerlel| Dressing, Spiel3braten aus dem; Sud mit
Speckiund Zwiebeln, Schweinekrustenbraten,
warmer. Kartoffelsalat; Kartoffelgratin,
Kblsches!Partybrett:mit kleineni Frikadelleniund
Schnitzelchen, Pfefferbeillern, gemischten Kdse und
Senf. Rote Griitze:mit:Vanillesatce. p.P. 23,90 €

3. Gemischter Blatt- und Rohkostsalat der Saison
mit;zwelerleil Dressing, Lachsfiletin' Senf-Dillsauce,
Schweinefiletin Calvadossatice,
Putengeschnetzeltes, Ziricher-Art® mitifrischen
ChampignonsiiniRahm, Butterspétzle,
Kartoffelgratin, Gemliseplatte der:Saison,
Schwarzes- und \weissesIMousse von der
Schokolade, Vanillecreme mit
Fruchthaubchen. PP 24,90 €
4. gemischter; Blatt- und Rohkostsalat mit;zweierlei
Dressing, Schnitzellvom Schwein und Putenschnitzel
mit dreielerei'Saucel(Champignon-, Paprika- und
Pfeffersauce), Rosmarinkartoffeln und Butterspatzle,
Vanillepudding mit Himbeersauce,
Schokoladenpudding mit Vanillesauce: p:P.19,90/€

is

Ab 20 Personen | Preis pro Person

5. Brotchenkorb mit gemischten Partybrotchen

dazu Krauter- und Tomatenbutter,

Bergische Kartoffelsuppe mit gebratener Mettwurst,
kleine Partyschnitzel und Frikadellen, Pfefferbeiler,
Késewdirfel und Senftépfchen. p.P. 17,90 €

6. Kdélsches Brett bestehend aus Treberbrot aus
Zunft Kélsch,Kélner Blut- und Leberwurst,
Partyschnitzel und Frikadellen, Senftépfchen,
Kéasewdirfeln, Glrkchen, Pfefferbei3er, gemischter
Salat der Saison mit zweierlei Dressing,

Rheinischer Spiel3braten in Rahm,

warmer Fleischkése, herzhafter Heringstipp,
Rosmarinkartoffeln, Kartoffelsalat. p.P. 20,90 €

7. gemischte Partybrdtchen mit gemischter Butter,
gemischter Blatt- und Rohkostsalat mit zweierlei
Dressing, Antipastiplatte gemischt, Schweinefilet auf
Pfeffersauce, Putengrillpfanne mit Kirschfomaten
und Zucchiniwiirfeln, Kartoffelgratin,
Rosmarinkartoffeln, Butterspétzle,
Gemiiseplatte der Saison, p.P. 24,90 €
8. Dreierlei Ciabattabrot mit rotem und griinem
Pesto, Blatt- und Rohkostsalat mit

zweierlei Dressing, Tomate-Mozzarella-Platte,
Carpaccio vom Rind mit Balsamico mariniert und
Parmesan bestreut, gegrilltes und geflilltes Antipasti,
Tagliatelle mit Spinat-Gorgonzola-Sauce und
gebratenem Lachs, mediterran gefillte Putenroula-
den auf Tomatensauce,Rosmarinkartoffeln und

in Butter geschwenkte Gnocchis. p.P. 25,90 €

9! Fingerfood-Klassik

Marinierter:Salat:ausidem Glas mit
Feta-Oliven-Spiel3; Tomate-Mozzarella-Spiel3iund,
FEruchtspiel3;

Treberbrot:Crostinilals/Kélsche Bruschettamit
Tomatenwdirfeln und/Parmesanspéhnen;,
Crostini.mit:mediterranem Gemiisewlitfeln,
Crostini'mifiLachstatarund Krauter-Creme,
Blatterteighappen mit:Spinat und' Fetakaselgefiillt,
Blatterteighappen mit: Champignonsigefiillt,
Blatterteighappen mitiLachs und!Spinat gefiillt,
Blatterteighappen mit;Kase und
Kochschinkenwtirfel gefiillt,

Hausgemachtes Tiramisu:

ab 20/ Personen 17,90.€ p:P.
ab/ 10/ Personen 18:90€ p.P.

Desserts

Ab)20 Personen [ Preis pro Person

Rote  Griitze: mit Vanillesauce p:P. 3,00 €
Vanillepudding mit.Himbeersauce p:P. 3,00 €
Schokoladenpudding mit:Vanillesauce p:P. 3,00 €
Vanillecremelmit.Fruchthdubchen p:P. 3,00 €
Mousse vonider-dunklen Schokolade p'P. 3,00/€
Mousselvon derweissen Schokolade, p P! 3,00 €
Schwarzes und\weisses Mousseim
Gldsschenigeschichtet p.P. 3,00 €
Waldbeerenmousse geschichtet p:P. 3,00 €
Quarkspeise,,, Stracciatella“

mit Schokostiickchen und Crunch PP 3,00 €
Tiramisu,,, klassisch; p:P. 3,00 €
Tiramisu;,,Erdbeere” p:P. 3,00 €



